MENU EUROPA

Vom 8.-10. Marz 2024

sprengen wir die Blanc de Blanc Brut 2018 | Gusbourne Grofibritanien
preng
Geschmacksgrenzen
und katapultieren deine . Vitello tonnato
Sinne in eine andere [ e Kalbstafelspitz | Tuna ,rare“ | Kapern
Dimension! Unser ‘ Pietrabianca 2022 | Bocca di Lupo | Italien
Kichenchef Georg /\
Denk reist um die Welt . .

o Bouillabaisse
ohne die Steiermark zu [ / ) . )
vedsesen 2 iole rnngreic Fischsuppe | Rouille | Weifdbrot

i Rosé Provence | Confidentielle Rosé | Figuiere | Frankreich
Abende rund um die

Welt. f

p. Struklji
%{/OLV’MM’ML Gekochter Strudel | Frischkdse | Barlauch | Grammeln
‘ Vino Gross | Korzé Furmint & Sauvignon blanc 2019 | Slowenien

international. /\

g Esterhazy Rostbraten
‘g{ww/k Rosa gebratener Rostbraten | Wurzel-Gemiise | Brettnockerl
Blaufrénkisch Mariental 2008 | Triebaumer Ernst | Rust | Osterreich

& WEg, /\

) Pasteis de Nata
{/ OY‘M%}M/ Blatterteiggebdck | Vanille | Himbeere
' Graham Port 1980 | Portugal

FREITAG, 8.3.2024

\/&OFIS 220 Meniipreis inklusive Weinbegleitung | 144 Euro

Der Frihling in der
Stdsteiermark ist

Packt eure Gabeln ein,
wir gehen auf
Weltreise! Wer braucht
schon Flugmeilen, wenn
man Weinmeilen habe
kann, richtig?
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|@‘ S e Ratscher Landhaus

Wein- und Well-Beinghotel an der Stdsteirsichen Weinstrasse - Ottenberg 35 - 8461 Ehrenhausen an der Weinstraf3e
03453 23130 - www.ratscher-landhaus.at




